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NOTACORTA 
CAMARA PARA LA OBTENCION DE FRUCTIFICACIONES 

DEL HONGO COMESTffiLE Volvariella volvacea EN EL 
LABORATORI01 

por Dulce Salmones2 y 
Gast6n Guzman2 

SHORT COMMUNICATION 
A CHAMBER TO OBTAIN FRUITING BODIES OF THE EDIBLE 

MUSHROOM Volvariella volvacea IN THE LABORATORY 

ABSTRACT 

Production of fruit bodiesofVo/vari~lla volvocea in a glass chamber, I m loog by 0.6 m wide and 0.85 
m high is presented. This is a modification of the proposed ~sign by Li (1984). The factors light, 
aeration. temperature and ambient a! humidity were cootrolled. A biological efficiency c:i 14.18±3.46% 
was obtained. 
KEY WORDS: Volvariella volvacea; edibleJungus; cultivation. 

RESUMEN 

Se presenta Ia oblencioo de fructificaciones de Volvariella volvacea en una camara de vidrio. de I m 
de largo por 0.6 m de ancho y 0.85 m de alto, Ia cual es una modificaci6n del disello propuesto por Li 
(1984). Se cootrolaroo los factores luz, aereaci6n. temperatura y bumedad arnbieotal. Se obtuvo una 
eficiencia biol6gica de 14.18±3.46%. 
PALABRAS CLA VES: Volvariel/a volvacea; bongo canestible; cultivo. 

El interes de comx:er el ciclo de vida y el cultivo de las especies comestibles de Volvariella 
Spegazzini, ha propiciado el desarrollo de metodologfas para obtener sus fructificaciones 
en condiciones de laboratorio (Chang, 1972; Fleger, 1981; Li, 1981, 1984; Santiago y 

Modificaci6o del trabajo presentado por los autores en el I er. Coogreso Centroamericano de Micologla, 
Guatemala, S-8 de agostode 1992. 
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Peberdy. 1982; Elliot y Challen. 1985; Acosta-Urdapilleta et a/.,1993). Volvariella bomby
cina (Schaeff. :Fr.) Sing. y V. volvacea (Buli:Fr.) Sing. han sido evaluadas, de las cucUes la 
ultima es Ia m~ estudiada poe su demanda comercial; en 1991 ocup6 el 4o. Iugar en Ia 
producci6n mundial de hongos comestibles (Chang, 1991 ). Dichos hongos crecen en forma 
silvestre en las wnas tropicales y subtropicales de M~xico, sobre diversos residues agroin
dustriales y son consumidos porIa poblaci6nrural (Guzmlin,1977). Sin embargo. muy pocos 
estudios se han realizado en el pars para implementar su cultivo a escala comercial 
(Acosta-Urdapilleta eta/., 1993; Salmones, 1991; Salmones eta/., 1988; Vela y Martinez 
Carrera, 1989). El objetivo del presente trabajo, fue obtener masivamente basidiomas de V. 
volvacea en ellaboratorio, con una tecnologia sencilla y de bajo costo. 

La cepa utilizada se aisl6 de un especimen silvcstre (Salmones 43 depositado en el 
Herbaria XAL ), que crecia sobre pulpa de caf~ degradada en 1a regi6n de Xalapa, Ver. Dicha 
cepa esta conservada en el Cepario de Hongos Comestibles del Institute de Ecologra como 
IE-106, en agar extracto de malta a temperatura ambiente (15-25'C). Pard 1a fructificaci6n 
del micelio. se construy6 una ciimara especial (Fig. l),la cuM consiste en una caja de vidrio 
de 1 m de largo por 0.6 m de ancho y 0.85 m de alto, con Ia base del mismo material y todo 
unido por estructuras de aluminio. Esta dividida longitudinalmente a traves de una rejilla de 
plastico. en Ia cual se colocaron las charolas con las muestras de micelio. El techo, tambi~n 
de plastico, es desmontable para el manejo de las charolas. La parte inferior de Ia camara 
sieve como reservorio de agua y tiene 15 em de profundidad. El agua se mantuvo a 34-36'C, 
mediante Ia inmersi6n de 4 calentadores para acuario de 50 watts. La camara cuenta ademas 
con una bomba de a ire para acuario con capacidad de circulaci6n de 2000 cc/min y con una 
liimpara de luz blanca de 35 watts. Estas adaptaciones permitieron cultivar a los bongos bajo 
condiciones controladas de luz, aereaci6n, temperatura y humedad ambiental; las dos 
ultimas variables fueron medidas con un term6metro y un higr6metro, respectivamente, 
colocados en Ia parte superior. 

El substrata empleado en el presente experimento fue paja de cebada, cuya preparaci6n 
y pasteurizaci6n se hizo siguiendo Ia metodologfa dcscrita en Guzmlin eta/. (1993). La 
siembra se efectu6 en ellaboratorio en canastas de plastico de 35 x 29 x 8 em, con muestras 
eq uivalentes a 500 g de substrate en peso seco, altemando capas con in6c ulo, en una relaci6n 
1:10. Se incub6 a 32'C en Ia obscuridad y una vez desarrollado el rnicelio, las muestras, un 
total de cinco canastas, fueron introducidas a Ia ciimara de fructificaci6n. Los parametros 
evaluados en el hongo fueron presencia y desarrollo de primordios, numero y tamaflo de las 
fructificaciones y Ia eficiencia biol6gica alcanzada. 

Se obtuvieron de dos a cuatro cosechas por canasta, de las cuales las dos primeras 
representaron en promedio el83% del peso total alcanzado. No hubo problemas de contami
naci6n. Los basidiomas desarrollados (Fig. 2) fueron morfol6gica y organol~pticamente 
normales, sin diferencias con los silvestres, con pileo de 55-80 mm de diam., gris obscuro 
a color caf~ grisaceo; con himinas de color rosa y estfpite de 50-90 mm de largo, liso y 
blanco, con una volva arnplia, membranosa y de color grisacea a caf~ amarillenta. Los 
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primordios se presentaron entre los 13 a 20 dias posteriores a Ia siembra, alcanzado su 
madurez 2 a 5 dfas despu6s. El peso promedio de los basidiomas obtenidos por canasta fue 
70.96±17.38 g y Ia eficiencia biol6gica promedio alcanzada fue de 14.18±3.46% (Tabla 1). 
Estos resultados son comparables aJ 15% de eficiencia biol6gica promedio registrada en 
paja de arroz por Chang y Miles ( 1989). Es importante senalar que Vela y Martfnez-Carrera 
(1989) obtuvieron eficiencia~ bio16gicas de 2.87 a 12.64% en planta piloto, empleando paja 
de cebada fermentada. El incremento de 1a producci6n de fructificaciones en el presente 
estudio, se debi6 a que las condiciones del contomo (temperatura y humedad ambicntal) 
estuvieron controladas, lo que favoreci6 el desarrollo y fructificaci6n del micelio. 

El diseflo de la c:imara para Ia obtenci6n de fructificaciones de Volvarie/la volvacea aquf 
presentado, es una modificaci6n del propuesto poe Li (1984). El modelo de Li consiste de 
una caja de plastico acn1ico de 0.46 m de largo, 0.24 m de ancho y 0.49 m de alto, dividida 
longitudinalmente por un entrepailo del mismo material. La temperatura del agua es 
controlada por calentadores de acuario. El aire introducido, previamente es filtrado, hume
decido y calentado con Ia finalidad de evitar Ia entrada de partfculas extrailas. favorecer Ia 
humedad y temperatum ambiental adecuadas. La iluminaci6n cs complementada con dos 
l:imparas fluorescentes colocadas fuera de Ia camara. Con las modificaciones realizadas al 
diseflo original, Ia camara fue simplificada, ademas de que el area de experimentaci6n 
quintuplic6 su tamailo, lo que permiti6 evaluar muestras cquivalentes a las empleadas en 
planta piloto bajo condiciones ambientales controladas y sin problemas de contaminaci6n. 
Se dcmuestra ademas que no cs necesario filtrar, humedccer y calentar el aire que se 
introduce a Ia camara. La camara aquf presentada es un medio practico y rapido para realizar 
estudios de selecci6n de substratos y mejoramiento genetico. lo que permitim conocer mejor 
los aspectos sobre el cultivo de estc importante bongo. 

Los autores agradceen aJ Bioi. Manuel Juarez, a Ia Pas. de Bioi. Ver6nica Alvarez y al 
M. en C. Gerardo Mata, todos del Instituto de Ecologfa, por su ayuda en ellaboratorio a los 
primcros y por sus observacioncs y sugerencia~ al ultimo. Este trabajo fue financiado en 
parte por el proyecto CONACyT (CLAVE OO-N91 06). 
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Tabla I. Producci6n de Vo/variella volvocea sobrc paja de cebada dentro de Ia dmara. 

Muestras 

2 

3 

4 

s 
Pranedios 

Peso fresco de 
loshongos 

80.6g 

SS.Sg 

S4.0g 

69.Sg 

9S.2g 

70.96±17.38& 
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Eficiencia 
bio16gica 

16.1% 

11.1 % 

10.8% 

13.9% 

19.0 % 

14.18±3.46 % 
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Fig. I. Cil.mara de fructificaci6n para Volvorie/la voiMcea. A: techo desmontable. B: rugr6me1t0, C: 16rnpara de 
luz blanca, D: tenn6metro, E: n::jilla de plastico. F: calentador para acuorio, G: bomba de aire. 

Fig. 2: Basidiomas j6venes de Vol>"oriello volvacea obtenidos en las canastas de Ia camara de fructifi caci6n. 
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