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NOTA CORTA
CAMARA PARA LA OBTENCION DE FRUCTIFICACIONES
DEL HONGO COMESTIBLE Volvariella volvacea EN EL
LABORATORIO!
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SHORT COMMUNICATION
A CHAMBER TO OBTAIN FRUITING BODIES OF THE EDIBLE
MUSHROOM Volvariella volvacea IN THE LABORATORY

ABSTRACT

Production of fruit bodies of Volvariella volvacea in a glass chamber, 1 m long by 0.6 m wide and 0.85
m high is presented. This is a modification of the proposed design by Li (1984). The factors light,
aeration, temperature and ambiental humidity were controlled. A biological efficiency of 14.18+3.46%
was obtained.
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RESUMEN

Se presenta la obtencién de fructificaciones de Volvariella volvacea en una cdmara de vidrio, de 1 m
de largo por 0.6 m de ancho y 0.85 m de alto, la cual es una modificaci6n del disefio propuesto por Li
(1984). Se controlaron los factores luz, aereacién, temperatura y humedad ambiental. Se obtuvo una
eficiencia biol6gica de 14.18+3.46%.

PALABRAS CLAVES: Volvariella volvacea; hongo comestible; cultivo.

El interés de conocer el ciclo de vida y el cultivo de las especies comestibles de Volvariella
Spegazzini, ha propiciado el desarrollo de metodologias para obtener sus fructificaciones
en condiciones de laboratorio (Chang, 1972; Fleger, 1981; Li, 1981, 1984; Santiago y
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Peberdy, 1982; Elliot y Challen, 1985; Acosta-Urdapilleta et al., 1993). Volvariella bomby-
cina (Schaeff, : Fr.) Sing. y V. volvacea (Bull:Fr.) Sing. han sido evaluadas, de las cudles la
ultima es la mis estudiada por su demanda comercial; en 1991 ocupé el 4o. lugar en la
produccién mundial de hongos comestibles (Chang, 1991). Dichos hongos crecen en forma
silvestre en las zonas tropicales y subtropicales de México, sobre diversos residuos agroin-
dustriales y son consumidos por la poblacién rural (Guzmén, 1977). Sin embargo, muy pocos
estudios se han realizado en el pais para implementar su cultivo a escala comercial
(Acosta-Urdapilleta ef al., 1993; Salmones, 1991; Salmones ef al., 1988; Vela y Martinez
Carrera, 1989). El objetivo del presente trabajo, fue obtener masivamente basidiomas de V.
volvacea en el laboratorio, con una tecnologia sencilla y de bajo costo.

La cepa utilizada se aisl de un especimen silvestre (Salmones 43 depositado en el
Herbario XAL), que crecia sobre pulpa de café degradada en la regién de Xalapa, Ver. Dicha
cepa estd conservada en el Cepario de Hongos Comestibles del Instituto de Ecologia como
IE-106, en agar extracto de malta a temperatura ambiente (15-25°C). Para la fructificacién
del micelio, se construy6 una cdmara especial (Fig. 1), la cuél consiste en una caja de vidrio
de 1 m de largo por 0.6 m de ancho y 0.85 m de alto, con la base del mismo material y todo
unido por estructuras de aluminio. Estd dividida longitudinalmente a través de una rejilla de
Ppléstico, en la cual se colocaron las charolas con las muestras de micelio. El techo, también
de pldstico, es desmontable para el manejo de las charolas. La parte inferior de la cdmara
sirve como reservorio de agua y tiene 15 cm de profundidad. El agua se mantuvo a 34-36°C,
mediante la inmersi6n de 4 calentadores para acuario de 50 watts. La cdmara cuenta ademds
con una bomba de aire para acuario con capacidad de circulacién de 2000 cc/min y con una
ldmpara de luz blanca de 35 watts. Estas adaptaciones permitieron cultivar a los hongos bajo
condiciones controladas de luz, aereacién, temperatura y humedad ambiental; las dos
iiltimas variables fueron medidas con un termémetro y un higrémetro, respectivamente,
colocados en la parte superior.

El substrato empleado en el presente experimento fue paja de cebada, cuya preparacién
y pasteurizacién se hizo siguiendo la metodologia descrita en Guzman et al. (1993). La
siembra se efectud en ¢l laboratorio en canastas de pldstico de 35 x 29 x 8 cm, con muestras
equivalentes a 500 g de substrato en peso seco, alternando capas con indculo, en una relacién
1:10. Se incub6 a 32°C en la obscuridad y una vez desarrollado el micelio, las muestras, un
total de cinco canastas, fueron introducidas a la cimara de fructificacién, Los pardmetros
evaluados en el hongo fueron presencia y desarrollo de primordios, mimero y tamafio de las
fructificaciones y la eficiencia biol6gica alcanzada.

Se obtuvieron de dos a cuatro cosechas por canasta, de las cudles las dos primeras
representaron en promedio el 83% del peso total alcanzado. No hubo problemas de contami-
nacién. Los basidiomas desarrollados (Fig. 2) fueron morfolégica y organolépticamente
normales, sin diferencias con los silvestres, con pileo de 55-80 mm de didm., gris obscuro
a color café grisiceo; con liminas de color rosa y estipite de 50-90 mm de largo, liso y
blanco, con una volva amplia, membranosa y de color grisicea a café amarillenta. Los
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primordios se presentaron entre los 13 a 20 dias posteriores a la siembra, alcanzado su
madurez 2 a 5 dias después. El peso promedio de los basidiomas obtenidos por canasta fue
70.96+17.38 g y la eficiencia biolGgica promedio alcanzada fue de 14.1833.46% (Tabla 1).
Estos resultados son comparables al 15% de eficiencia bioldgica promedio registrada en
paja de arroz por Chang y Miles (1989). Es importante sefialar que Vela y Martinez-Carrera
(1989) obtuvieron eficiencias biolégicas de 2.87 a 12.64% en planta piloto, empleando paja
de cebada fermentada. El incremento de la produccidn de fructificaciones en el presente
estudio, se debid a que las condiciones del contorno (temperatura y humedad ambicntal)
estuvieron controladas, lo que favoreci6 el desarrollo y fructificacién del micelio.

El disefio de Ia cimara para la obtencién de fructificaciones de Volvariella volvacea aqui
presentado, es una modificacién del propuesto por Li (1984). El modelo de Li consiste de
una caja de plistico acrilico de 0.46 m de largo, 0.24 m de ancho y 0.49 m de alto, dividida
longitudinalmente por un entrepafio del mismo material. La temperatura del agua es
controlada por calentadores de acuario. El aire introducido, previamente es filtrado, hume-
decido y calentado con la finalidad de evitar la entrada de particulas extrafias, favorecer la
humedad y temperatura ambiental adecuadas. La iluminacién es complementada con dos
lamparas fluorescentes colocadas fuera de la cdimara. Con las modificaciones realizadas al
disefio original, la cdmara fue simplificada, ademds de que el drea de experimentacion
quintuplicé su tamafio, lo que permiti6 evaluar muestras equivalentes a las empleadas en
planta piloto bajo condiciones ambientales controladas y sin problemas de contaminacidn.
Se demuestra ademds que no cs necesario filtrar, humedecer y calentar el aire que se
introduce a la cdmara. La cdmara aqui presentada es un medio préctico y rapido para realizar
estudios de seleccién de substratos y mejoramiento genético, lo que permitird conocer mejor
los aspectos sobre el cultivo de este importante hongo.

Los autores agradecen al Biol. Manuel Judrez, a la Pas. de Biol. Verénica Alvarez y al
M. en C. Gerardo Mata, todos del Instituto de Ecologia, por suayuda en el laboratorio a los
primeros y por sus observaciones y sugerencias al Gltimo. Este trabajo fue financiado en
parte por el proyecto CONACYT (CLAVE 00-N9106).

LITERATURA CITADA

Acosta-Urdapilleta, L., N. Bautista, V.M. Mora, D. Portugal, 1.. Lépez. 1993. Cultivation in the laboratory and
fructification of the edible fungus Valvariella bombycina var. flaviceps. Crypt. Bot. 3: 257-259.

Chang, S.T., 1972. The Chinese Mushroom (Volvariella volvacea), Morphology, Cytology, Genetics, Nutrition and
Cultivation, The Chinese University Press of Hong Kong. Hong Kong.

Chang, S.T., 1991. Mushroom biclogy and mushroom production. Mush. J. Tropics 11: 45-62.

Chang, S.T., P.G. Miles, 1989. Edible Mushrooms and their Cultivation. CRC Press, Boca Ratén,

Elliot. T.J., M.P. Challen, 1985. The breeding system of the sylver-silk straw mushroom Valvariella bombycina.
Mush. Newsletter for the Tropics 6: 3-8.

Fleger, S.L., 1981. A method for production of Volvariella bombycina fruit bodies in culture. Mycologia 73:
992-993,



196 SALMONES, D. y G. GUZMAN

Guzmin, G., 1977. Identificacién de los hongos, comestibles, venenosos, alucinantes y destructores de la madera.
Ed. Limusa, México, D. F.

Guzmin, G., G. Mata, D. Salmones, C. Soto-Velazco, L. Guzmin-Davalos, 1993. El cultive de los hongos
comestibles, con especial atencidn a especies tropicales y subtropicales en esquilmos y residuos agro-indus-
triales. Ed. Instituto Politécnico Nacional, México, D. F.

Li, G.S.F., 1981. Simple technigues for fruiting of the straw mushroom Volvariella volvacea (Bull. ex Fr.) Sing.
in laboratories. Mush. Newsletter for the Tropics 2: 2-8.

Li, G.S.F,, 1984. A chamber fruiting of Velvariella volvacea in laboratories,. Mush. Newslerter for the Trapics 4:
11-14.

Salmones, D., 1991. Cultivo de Volvariella volvacea sobre desechos agricolas. Memorias IV Congrese Nacional
de Micologia. Universidad Auténoma de Tlaxcala, Tlax., 14-18 de octubre, 1991. Memorias p. 102.

Salmones, D., D. Martinez-Carrera, G. Guzmén, 1988, Estudio comparativo sobre el cultivo de Volvariella bakeri
y Volvariella bombycing en diferentes desechos agro-industriales. Bidtica 13: 7-16.

Santiago, C.M., J.F. Peberdy, 1982. Fruit development of Volvariella volvacea in laboratory cultures. Mush.
Newsletter for the Tropies 3: 6-9.

Vela, R.M., D. Martinez-Carrera, 1989. Cultivation of Volvariella bakeri and V. volvacea in Mexico. Mush. J.
Tropics 9:99-108.



Rev. Mex. Mic. 10, 1994

Tabla 1. Produccién de Velvariella volvacea sobre paja de cebada dentro de la cdmara.

Muestras Peso fresco de Eficiencia
los hongos biolGgica

1 80.6g 16.1%

2 55.5g 1L1%

3 54.0¢g 10.8 %

4 69.5¢ 13.9%

5 95.2g 19.0%

Promedios 70.96+17.38 g 14.18+3.46 %
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Fig. 1. Cdmara de fructificacién para Volvariella volvacea. A: techo desmontable, B: higrémetro, C: limpara de
luz blanca, D: termémetro, E: rejilla de pléstico, F: calentador para acuario, G: bomba de aire.

Fig. 2: Basidiomas j6venes de Volvariella volvacea obtenidos en las canastas de la cdmara de fructificacién.



	Página 1
	Página 2
	Página 3
	Página 4
	Página 5
	Página 6

