Rev. Mex. Mic. 5: 97-101, 1989 97

CULTIVO DEL HONGO COMESTIBLE Pleurotus ostreatus
SOBRE BAGAZO DE MAGUEY TEQUILERO FERMENTADO
Y MEZCLADO CON PAJA DE TRIGO *
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CULTIVATION OF THE EDIBLE MUSHROOM Pleurotus ostreatus
ON FERMENTED MAGUEY TEQUILERO BAGASSE AND MIXED
WITH WHEAT STRAW

SUMMARY

Growth and production of a strain of Pleurotus ostreatus on maguey
tequilero bagasse (Agave tequilana) fermented and mixed with wheat straw
(Iriticum sestivum) were studied. The results showed a high biological efficiency
of 96.4 Z.

RESUMEN

Se estudié el crecimiento y la produccién de una cepa de Pleurotus
ostreatus, sobre bagazo de maguey tequilero (Agave tequilana) fermentado y mez-
clado con paja de trigo (Triticum aestivum). Los resultados mostraron una eficien-
cia bioldgica alta de 96.4 Z.

INTRODUCCION

El bagazo de maguey tequilero es un subproducto obtenido durante la
elaboracién del tequila y recientemente se propuso como un material adecuado
para el crecimiento de hongos comestibles del género Pleurotus (Guzmdn-Ddvalos y
Soto-Velazco, 1989; Guzman-Ddvalos et al., 1987), como lo han demostrado Martinez
et al. (1984) y Guzmin y Martinez-Carrera (1985) sobre otros materiales lignocelu
18sicos.

Lo fibroso del bagazo del maguey tequilero y la poca absorcién de agua que
presenta cuando se wusa sin fermentar, limita el crecimiento del micelio, por lo
que se decidid mezclarlo con paja de trigo y fermentarlo, con la finalidad de me
jorar sus caracteristicas fisicas y el rendimiento en la produccidn de los hongos.
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MATERTALES Y METODOS

El bagazo de maguey tequilero (Agave tequilana Weber) se obtuvo de una de
las fdbricas de tequila de la regidén de Amatitadn, Jal. Se fermentd aerdbicamente
por un perfodo de cinco dias, con la finalidad de favorecer el establecimiento de
una flora microbiana, que eliminara el exceso de aziicares residuales presentes
en este desecho y evitar asl la contaminacidn por mohos. La técnica seguida en la
fermentacién fue la indicada en Guzmdn-Divalos et al. (1987).

La paja de trigo (Triticum aestivum L.) se obtuvo de la regién de los
Altos, Jal. y fue cortada en segmentos de aproximadamente 5 cm de longitud vy
puesta a remojar por espacio de mds o menos 15 horas, perfodo durante el cual al
canzd una humedad del 75 %.

El bagazo de maguey ya fermentado y la paja hiimeda se mezclaron en una pro-
porcidn de 3:1, con base en el peso hiimedo de ambos. Una vez hecha la mezcla se
pasteurizd en agua a 70°C durante 30 min. Posteriormente se enfrié hasta que al-
canzS una temperatura de 30°C y se procedis a su inoculacidn con una cepa de
Pleurotus ostreatus (Jacq. ex Fr.) Kumm. (INIREB-8) en una relacién de 3 % en 7 kg
de peso himedo del substrato. La elaboracién del inSculo y la inoculacién del subs
trato se realizaron de la misma forma que en el trabajo de Guzmin-Divalos et al.
(1987).

El substrato ya inoculado se colocd sobre camas de madera con mallas de
alambre en lasalade cultivo del Instituto de Botdnica, siguiendo la t&cnica de
Guzmin y Martinez-Carrera (1985). Se registrd la temperatura mixima y minima duran
te el experimento y la humedad relativa de lasala fue mantenida entre 75-80 %. La
colonizacidn del micelio en el substrato tomd alrededor de 15 dias.

Los datos de produccidn total de los hongos frescos en proporcién a la mate
ria seca del substrato, empleada en la inoculacién, se utilizaron como eficiencia
biolégica expresada en porcentaje, segiin Tchierpe y Hartman (1977), tal como lo
hicieron los autores anteriormente (Guzmin-Davalos et al., 1987).

RESULTADOS Y DISCUSION

En la tabla 1 se presentan los resultados de produccién obtenidos con la ce
pa INIREB-8 de P. ostreatus y se comparan con los citados por Guzmdn-Divalos et
al. (1987) con la misma cepa. En dicha tabla se puede observar que en la mezcla de
maguey tequilero con paja se produjeron 1455.7 g en 3 cosechas, a diferencia de
cuando el bagazo se usd puro y en donde se obtuvieron 910 g en 4 cosechas.

51 se comparan los resultados de la eficiencia biolégica al usar el bagazo
de maguey tequilero mezclado coh paja de trigo en relacién 3:1, con los del baga-
zo de maguey puro obtenidos por Guzmdn-Ddvalos et al. (1987), se observa un aumen
to significativo de un 60.2 % con bagazo puro a un 96.4 % con la mezcla. En 1o
que respecta a la colonizacidn del micelio del {iltimo material, &sta se 1llevd a
cdbo aproximadamente en 15 dias, con la aparicidn de primordios a los 18 dfas y
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la maduracién y cosecha de los carpdforos a los 23, a diferencia de cuando el ba-

gazo de maguey se empled puro, en el que la colonizacién se llevé hasta los 18

dfas, la aparicién de primordios a los 22 y la cosecha de los cuerpos fructiferos
‘a los 27 dias.

Se observé ademis que la fermentacién aerobia del bagazo disminuyé signifi-

‘cativamente, durante la incubacién del micelio, la presencia de contaminantes, co-
mo los mohos, a diferencia de los resultados obtenidos en el bagazo no fermentado
‘en donde la contaminacidn fue mayor.

Por otra parte, la mezcla con paja dié al bagazo una mejor consistencia, ya

‘que actud como un buen soporte para el crecimiento micelial fijando y entrelazando

las fibras del bagazo de maguey. Del mismo modo, la paja al poseer una mayor capa-

‘cidad de retencidn de agua, evitd la rdpida desecacidn del bagazo, de tal forma

que el substrato asi elaborado, permanecid con la humedad adecuada. Las temperatu-

‘ras miximas y minimas fueron de 25.5-32°C y 12-19°C, respectivamente y la humedad

relativa fue mantenida entre un 75-80 %, a través de un riego continuo dentro de
la sala de cultivo.

Se concluye que la paja es un material adecuado para la elaboracidn de mez-
clas con el bagazo de maguey tequilero, ya que aumentd la produccidn de hongos
frescos en relacién a los datos obtenidos previamente. Sin embargo, falta determi-
‘nar la proporcién minima de paja que se debe emplear en una produccidén Sptima e
intensiva.

AGRADECTMIENTOS

Los autores agradecen al Dr. Gastdn Guzmin del Instituto de Ecologfa, por
la asesoria brindada en la investigacién y por la revisién critica del manuscrito.
Agradecen también a la Profra. Luz Ma. Villarreal de Puga, Directora del Instituto
‘de Botdnica de la Universidad de Guadalajara, las facilidades brindadas para lle-
var a cabo este trabajo.



100

Tabla 1. Produccidén de hongos frescos de Pleurotus ostreatus sobre una mezcla de bagazo fermentade

con los

de maguey tequilero con paja de trigo en una relacidn 3:l, en comparacién

(1987) en el bagazo puro.

et al.

resultados obtenidos por Guzmdn-Divalos
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EFICIENCIA
BIOLOGICA

COSECHAS (g)

Zn;

PESO SECO

SUBSTRATO

Total

ha.

3a.

la.

DEL SUBSTRATO

%

(g)

1455.7 96.4

186.5

966.6 302.6

1510

bagazo de maguey

mds pa

ja de trigo

60.2

910.0

176 59 49

1510 626

bagazo puro de

maguey
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